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Liebe Eltern, 

liebe Mitglieder des Fördervereins der Katholischen Grundschule Holzlar, 

 

wir laden Sie ganz herzlich zum Frühjahrs-Basar „Rund ums Kind“ am 

 

Samstag, dem 10. März 2018 von 10.00 bis 12.30 Uhr ein. 

 

Unser Basarteam organisiert wieder den Verkauf von gut erhaltener Frühjahrs- und Sommer-

Kleidung bis Größe 176, Spielsachen, Hochstühlen, Kindersitzen und sonstigen 

Gebrauchsgegenständen rund ums Kind. Der Basar findet in den Räumen der Katholischen 

Grundschule an der Hauptstraße (Altbau) statt. Dabei kommen 20% des Verkaufserlöses wie 

gewohnt unserem Förderverein und somit der Schule zugute. Die Vergabe der 

Verkaufsnummern (die Anzahl ist begrenzt!) an interessierte Verkäufer erfolgt am:   

 

Donnerstag, dem 1. März 2018 von 17.30 bis 18.00 Uhr in der KGS Hauptstraße 105.  

Wir freuen uns auf rege Teilnahme! 

 

Für unsere Cafeteria benötigen wir noch Unterstützung! Möchten Sie Waffelteig zur 

Verfügung stellen (Rezept untenstehend), Muffins spenden oder stundenweise in der 

Cafeteria mitarbeiten, so tragen Sie sich bitte gern in die Spenden- und Helferliste ein. Sie 

finden die Liste unter nachfolgendem Link und auch auf der Homepage der Schule:  

 

http://www.worktogether42.net/o.php?P=MXM:S4C:YECU:VWU:JXWWBXU:4QVT3B2:O20K

UO 

 

Schon im Voraus vielen herzlichen Dank für Ihren Einsatz und Ihren Besuch.  

 

Freundliche Grüße 

Michaela Grahl  Aldona Solda 

 

 

Rezept Waffeln: 

500g Mehl, 1P. Backpulver, 200g Butter, 200g Zucker, 4Eier, 250ml Milch, 250ml Wasser, 

Vanillinzucker und/oder Zitronensaft nach Belieben. Mehl und Backpulver mischen, die 

übrigen Zutaten zimmerwarm zufügen und alles verrühren. 

 


